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Die Gemütlichkeit der Landwirtschaft 

 

Bauernhofgastronomie 

Rusticus 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Speisen & Getränkekarte 
 

 

Warme Küche täglich von 12.00 bis 22.00 Uhr 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Familie Hielscher und das Rusticus ð Team  

freu en  sich auf Ihren Besuch !!!  

Bauernhofgastronomie RUSTICUS  

Inhaber: Ute Hielscher * Krähwinkel 4 * 42799 Lei chlingen  

Telefon 02174 ð 748612  *  Fax 02174 ð 748676   

E-mail: rusticus -witzhelden@t -online.de  * http:// 

www.bauernkaese.com  

Steuer Nr. 230/5878/105  

Bank verbindung: Hielscher / Rusticus  * Konto Nr. 0376553333  

Kreissparkasse  Köln * BLZ 37050299  
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Aperitif  

 

Rusticus Edition  Sekt, trocken 0,1 l 3,50 û 

Rusticus Edition  Rosé Sekt, trocken 0,1 l 3,50 û 

Rusticus Edition  Sekt mit Orangensaft  0,1 l  3,50 û 

 

Kir  0,1 l 4,00 û 

Kir Royal  0,1 l 4,50 û  

 

S andemann Sherry  

   trocken, medium, cream 5 cl 3,00 û 

Tio Pepe Jerez Xérès Sherry  

   extra dry 5 cl 3,50 û 

Roter Portwein 5 cl 3,50 û 

Weißer Portwein 5 cl 3,50 û 

Martini  

   bianco, rosso 5 cl 3,50 û 

Campari Soda * 0,2 l - 5 cl 5,00 û 

Campari Orange* 0,2 l - 5 cl 5,00 û 

* Zusatz: Farbstoff  

Rusticus Aperitif  

 

Rusticus Edition  Rosé Sekt  

mit hausgemachtem Holunderblütensirup und Limette 

0,1 l - 4,90 û 
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Sekt und Champagner  

 

 

 

Rusticus Edition  

Jahrgangs-Sekt, trocken , 

Sektkellerei Ohlig,  

Rüdesheim am Rhein Flasche 0,75 l 22,50û  

 

Rusticus Edition  

Jahrgangs-Sekt , trocken, 

Sektkellerei Oh lig,  

Rüdesheim am Rhein  Piccolo 0,2 l 6,50 û 

 

Rusticus Edition  Rosé  

Jahrgangs-Sekt , Extra -Dry  

Sektkellerei Ohlig,  

Rüdesheim am Rhein Flasche 0,75 l 22,50 û 

 

Riesling Sekt, trocken, 

Weingut Wegeler,  

Oestrich -Winkel im Rheingau Flasche 0,75 l 24,90 û 

 

Champagner Taittinger, Brut  Flasche 0,75 l 79,00 û 
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Suppen  

 

Klare Rindfleischsuppe  

mit hausgemachten Ma rkklößchen 

4,90 û 

 

Gazpacho  

Kalte Andalusische Gemüsesuppe 

und gegrillte Scampi 

6,50 û 
 

 

5,50 û 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen  

 

Thunfischcarpaccio 

mit  Wasabimousse und Reibekuchen 11,50 û 

 

In Kräutern gegarte Truthahnbrust  

kalt aufgeschnitten,  

mit Frankfurter Grüner Sauce  

und hausgebackenem Brot 8,50 û 
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Unsere Salate  

 

 

Salatteller Rusticus Spezial 

mit feinen gemischten Blattsalaten,  

gebratenen Putenbruststreifen & Pilzen, 

gerösteten Kernen & französischem Schafskäse   13,50 û 

 

Großer Salatteller  mit feinen gemischten Blattsalaten, 

frischen Flusskrebsen, Thunfisch und Mozzarella 12,50û 

 

Großer Salatteller  mit feinen gemischten Blattsalaten, 

gebratenen Putenbruststreifen & gerösteten Kernen 9,80 û 

 

Gro ßer Salatteller mit feinen gemischten Blattsalaten  

und französischem Schafskäse 9,80 û 

 

Großer Salatteller  mit feinen gemischten Blattsalaten 6,90 û 

 

Beilagensalat 3,90 û 

 

 

Unsere Salate erhalten Sie wahlweise mit Rusticus Dressing oder 

mit einer Vinaigrette aus Aroniabeeren und Walnussöl. 
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Vegetarisch  

 

 

Rusticus Ratatouille 

mit französischem 

Schafskäse überbacken 

10,90 û 

 

Parmiggiana Melanzane 

ð Auberginenauflauf ð 

Auberginen, Tomaten, 

Hielschers Frischkäse, 

Knoblauch, Basilikum & Salat 

12,90 û 
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Fisch  

 

Kabeljaufilet 

mit frischen Pfifferlingen in Rahm, 

Kartoffelpüree und Salat  17,50û 

 

 

Fischmix vom Grill mit Riesengarnelen und Muscheln,  

mit Sc. Aioli,  hausgebackenem Rusticusbrot  

und sommerlichen Blattsalaten 16,50û 
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Pasta  

 

Spaghetti  

mit  Flusskrebsen und Gemüse in Weißweinrahm 14,50 û 
 

Rusticus Lasagne 

mit Hackfleisch, Tomaten und 

Hielschers Käse überbacken 10,90 û 
 

Cannelloni 

mit Spinat und  Frischkäse gefüllt, 

 Tomaten und Hielschers Käse gratiniert 9,50 û 
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Fleisch  

 

 

 

 

Deutsches Limousin - Faersen - Rumpsteak,  

dazu Kräuterbutter, Pommes Frites  

und Salat  

18,90 û 

 

 

 

Schweineschnitzel 

ăWiener Artò, 

mit Pommes Frites und Salat 

12,90 û 

 

 

 

Schweinerückensteak auf Pfefferrahm,  

mit Rösti und S alat 

13,50 û 
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Rheinischer Sauerbraten, 

mit Rosinensauce, Rotkohl, 

Klößen und Apfelmus 

15,90 û 

 

 

 

Hausgemachte Rinderroulade, 

mit Speck, Zwiebeln und Gurken gefüllt, 

auf Apfelrotkohl und Kartoffelpüree  

16,50 û 

 

 

 

Saftgoulasch von unseren Rindern, 

mit hausgemachten Bandnudeln  

und Salat  

13,90 û 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Alles von Hielschers Bauernhof  

 

Rusticus Vesperteller 

mit verschiedenen Wurstsorten aus eigener Herstellung,  

Rinder-Mettwurst, Bauernschinken,  

Rohmilchkäse aus unserer Käserei, 

dazu Brot & Butter  

8,90 û 
 

Utes Käse teller 

mit verschiedenen Rohmilchkäsen aus unserer Käserei,  

Fetakäse, dazu Brot & Butter  

7,90 û 
 

Kottenbutter  

mit unserer Rinder-Mettwurst  

5,50 û 
 

Witzheldener Fleischkäse1,2 mit Spiegelei, 

Bratkartoffeln und Krautsalat         

9,80 û 
 

Hausgemachte Bauernsülze2  

mit Zwiebeln, Remouladensauce  

und Bratkartoffeln  

8,90 û 

Zusatz; 1 Phosphat; 2 Nitrit Pökelsalz 
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Für die kleinen 

Rusticaner  
 

 

Kinderschnitzel 

mit Pommes Frites 

und kleinem Salat 

6,90 û 

 

Spaghetti mit Tomatensauce 

5,90 û 

 

Spaghetti mit Champignonsauce 

5,90 û 

 

Spaghetti mit Goulaschsauce 

5,90 û 

 

Spaghetti Bolognese  

7,90 û 
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cd 

 

Dessert  

 
 

Panna Cotta  

von Hielschers Rahmjoghurt 

mit Cassissauce 

4,50 û 

 

Mallorquinischer Orangenkuchen, warm serviert, dazu 

hausgemachtes Mandeleis und Johannisbeeren 

7,90 û 

 

Erdbeeren mit Vanilleeis 

und Sahne 

4,50 û 

 

 

Z u unseren Desserts empfehlen wir Ihnen  

unseren Kerner Spätlese  

mit gehaltvoller Süße von J. Deppisch , 

0,1 l - 3,80 û 

o,2 l - 7,50 û 

0,75 l - 26,00û 

 

ba 
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Eisträume vom Bauernhof  

 

Ei sträume Sorten, je Kugel 

1,00 û  

  

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Zitrone, Stracciatella , 

Haselnuss, Pistazie  

 

Bitte fragen Sie nach unseren saisonalen Eissorten! 

Täglich frische Waffeln  

von 14:00 Uhr bis 17:30 Uhr  

 

Waffel mit Puderzucker 3,00 û 

Waffel mit Kirschen 4,00 û 

Waffel mit Kirschen und Sahne 4,40 û 

Waffel mit Kirschen und Eis 5,40 û 

Waffel mit Kirschen, Eis und Sahne 5,90 û 

Waffel mit Sahne 3,50 û 

Waffel mit Eis  4,00 û 
 

Fragen Sie nach unserer Kuchenauswahl! 

 

Unsere Kuchen können Sie auch gerne 

mitnehmen! 
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Getränke  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mineralwasser  

 

Haaner Felsquelle Cool Blue  0,25 l  1,70 û 

Haaner Felsquelle Cool Blue 0,75 l  5,00 û 

 

 

 

 

 

Bergische Waldquelle, still 0,25 l  1,70 û 

Bergische Waldquelle, still 0,75 l  5,00 û 
 

Das natürliche Mineralwasser aus der Haaner Felsenquelle ist besonders bekömmlich 

und gehört einfach zur gesunden Ernährung. Ideal in der Mineralienkomposition, ideal 

in der Natürlichkeit des Geschmacks und ideal in seiner ursprünglichen Reinheit.  

Erfrischend und belebend mit Kohlensäure versetzt. 

Wozu in die Ferne schweifen? Gesundes und erfrischendes Wasser ganz ohne 

Kohlensäure kommt direkt aus dem Bergischen Land. Mit allen gesundheitsfördernden 

Eigenschaft der Bergischen Waldquelle, dafür aber ganz ohne Kohlensäure ist dieses 

fein abgestimmte Wasser aus der Haaner Felsenquelle der moderne Durstlöscher  

für die gesunde und aktive Familie. 
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Alkoholfreie Getränke  

 

 

Apfelsa ft, naturtrüb 0,3 l 3,00 û 

Orangensaft  0,3 l 3,00 û 

Orangensaft  0,4 l 4,00 û 

Apfelsaftschorle  0,3 l 2,30 û 

Apfelsaftschorle  0,4 l 3,00 û 

Coca Cola 1, Fanta2, Sprite 3, Cola Light 1 0,3 l 2,30 û 

Coca Cola 1, Fanta2, Sprite 3, Cola Light 1 0,4 l 3,00 û 

Spezi  0,3 l 2,30 û 

Spezi  0,4 l 3,00 û 

Flasche Schweppes 

Bitter Lemon 3,4, Ginger Ale 2, Tonic Water 4 0,2 l 2,50 û 

Bionade   Orange -Ingwer, Holunder, Quitte 0,33l      2,40 û 
 

1Farbstoff E150d,Phosphorsäure,Koffeein     2Antioxidationsmittel, Farbstoff, Stabilisator     

3Säureregulatoren      4Chininhaltig 

 

Von Hielscher s Bauern Hof  

 

Glas frische Vollmilch, ca. 4% Fett 0,3 l 1,00 û 

Glas frische Buttermilch, natur 0,3 l 2,00 û 

Glas frische Fruchtbuttermilch 0,3 l 2,50 û 
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Biere vom Fass  

 

 

 

Veltins Pilsener 0,3 l 2,30 û 

Reissdorf Kölsch 0,3 l 2,10 û 

Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2,30 û 

Bergisches Landbier 0,3 l 2,10 û 

Maisels Weisse 0,3 l  2,50 û 

Maisels Weisse  0,5 l 3,50 û 

 

 
Flaschenbiere  

 

 

 

Maisels Weisse kristall 0,5 l 3,50 û 

Maisels Weisse dunkel 0,5 l 3,50 û 

Maisels Weisse alkoholfrei 0,5 l 3,50 û 

Veltins alkoholfrei 0,33 l 2,50 û 

Malzbier 0,33 l 2,20 û 
 

Sekt  

 

Rusticus Edition  Sekt, trocken 0,1 l 3,50 û 

Rusticus Edition  Rosé Sekt, trocken 0,1 l 3,50 û 

Rusticus Edition  Sekt mit Orangensaft  0,1 l  3,50 û 
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Aus unserer Heimat 
 

 

Rein obergäriges Vollbier 

Getreu dem Reinheitsgebot von 1516 

 

Rohstoffe:  F einstes Braumalz aus zweizeiliger Sommergerste und 

erlesene Spezialmalze aus ausgewählten deutschen Anbaugebieten. 

Edler Bitter -stoffhopfen aus dem Hallertauer Anbaugebiet, 

Bra uwasser aus eigener Quelle, sanft mineralisiert. Eigener, 

obergäriger Reinzucht Hefestamm. Feinperliger, weißer Schaum krönt 

diese dunkle Bierspezialität.  

 

Das Genießerherz schlägt schneller ð denkt an alte Zeiten und freut 

sich auf den ersten Schluck. Das Aroma ist leicht malzig. Frisch und 

voll spielt das Gebräu im Munde. Der Trunk ist rein, mild, feinwürzig  

gepaart mit einer leichten Rauchigkeit, mit feinem, mildem Abgang. 
 

0,3 l - 2,10 û 
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Warme Getränke  

 

Tasse Kaffee  1,80 û 

Pott Kaffee  2,00 û 

Cappuccino 

   mit Milchschaum 2,20 û 

   mit Sahne 2,40 û 

Pott Milchkaffee  2,20 û 

Glas Latte Macchiato  2,70 û 

   mit Karamell 3,00 û 

Tasse Kaffee Hag  1,80 û 

Espresso  2,00 û 

Doppelter Espresso  3,80 û 

Espresso Macchiato  2,30 û 

Pott Kakao  2,50 û 

   mit Sahne 2,80 û 

Glas heiße Milch 1,00 û 

   mit Honig 1,30 û 

Pott Glühwein 3,00 û 

Glas Tee  1,60 û 
Schwarz, Pfefferminz, Kamille,  

Grün, Hagebutte, Kräuter,  

Früchte, Roiboos Karamell 
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mit Schuss  (+ 2 cl)  

 

Pott Irish Coffee  3,90 û 

Pott Kakao mit Sahne und Williams 4,00 û 

Glas Tee mit Rum 3,50 û 

Glas Grog  3,50 û 

Latte Macchiato mit Baileys  4,50 û 

Pott Glühwein mit Amaretto 4,00 û 

Heißer Amaretto mit Sahne 3,00 û 
 

 

Fragen Sie nach unserer Kuchenauswahl  

und unseren hausgemachten Eisträumen vom B auernhof! 

 

Eisträume Sorten, je Kugel 

1,00 Euro  

 

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Zitrone, Stracciatella  

 

Bitte fragen Sie nach unseren saisonalen Eissorten!  
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1998 erwarben wir diese 250 Jahre alte Fachwerkhaus-Ruine und bauten sie 

mit alten Materialien und viel Liebe zum Detail wieder auf. 

Die gemütliche, rustikale Einrichtung lädt zum Verweilen und Genießen ein. 

Zur kalten Jahreszeit wärmt Sie ein Lehmofen, bei Sonnenschein bietet der 

idyllisch gelegene Biergarten den Blick auf grüne Wiesen. 

 

Sie suchen die passenden Räumlichkeiten für Ihre Feier? 

Bei uns sind Sie richtig, wir bieten gemütliches Ambiente und, vom rustikalen 

Buffet bis zum feinen Menü, die passenden Speisen für jeden Anlass. 

In unserer Bauernhofgastronomie arrangieren wir Festivitäten von  

15 - 100 Personen. 

Ob rustikal, festlich oder ausgefallen - wir beraten Sie gerne  

individuell nach Ihren Wünschen. 
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Weinkarte 
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Übersicht                        Weissweine  

 

 

  0,2 l 0,75 l 

Sauvignon Blanc, trocken, 2009 

   Weingut Blouvlei, Süda frika  3,90 û 13,00 û 

Riesling, feinherb, 2008 

   Kloster Eberbach, Rheingau  4,50 û 15,50û 

Grauer Burgunder , trocken, 2009 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  5,20 û 16,90 û 

Riesling Kabinett, trocken, 2008 

   Weingut Faubel, Pfalz  3,90 û 15,60 û (1L)  

Scheu rebe, trocken, 2008 

   Weingut Juliusspital, Würzburg, Franken  5,40 û 18,90 û 

Sauvignon Blanc, trocken, 2008 

   Weingut Fischer, Silvia & Joachim Heger, Baden    5,90 û 18,50 û 

Blanc de Noir, trocken, 2008, Spätburgunder  

   weiß gekeltert, Weingut A. Chri stmann, Pfalz  6,20 û 19,50 û 

Kerner Kabinett, trocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,90 û 15,90 û 

Königheimer Kerner, Spätlese, 2003 

   Weingut J. Deppisch, Franken  6,90 û 23,90 û 

Rivaner, trocken, 2009 

   Weingut J. Deppisch, Franken  3,90 û 13,00 û 

 

Weinschorle, rot oder weiß  3,50 û 
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                                     Rotweine                     Übersicht  

 

 

  0,2 l 0,75 l 

Blouvlei Red, trocken, 2009 

   Weingut Blouvlei, Südafrika   3,90 û 13,00 û 

Dornfelder , trocken, 2008 

   Weingut Spar rmühle, Rheinhessen  5,20 û 16,90 û 

Spätburgunder , trocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,80 û 15,90 û 

Dornfelder Portugieser, halbtrocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,90 û 16,50 û 

Ursprung , trocken, 2008 

   Weingut Schneider, E llerstadt Pfalz  5,90 û 19,50 û 

Montej Rosso, Barbera del Monferrato, trocken, 2007 

   Weingut Villa Sparina, Piemont, Italien  5,20 û 18,90 û 

Zweigelt, trocken, 2007 

   Weingut Setzer, Hohenwart, Niederösterreich 4,90 û 16,90 û 

 

 

Rosé  

 

Spätburgunder Weißherbst, halbtrocken, 2009 

   Winzergenossenschaft Mayschoß/Ahr  4,50 û 15,50 û 

Röttinger Feuerstein, Rotling, halbtrocken, 2008 

  Weingut J. Deppisch, Franken  5,80 û 19,90 û (1 L)  
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Stephan du Toit ist nicht nur Jurist und engagierter Winzer, sondern auch 

Unternehmer mit sozialem Verantwortungsbewusstsein. Er ist überzeugt, 

dass man im Leben teilen und abgeben können muss. Für die Angestellten 

von Mont du Toit in Wellington, Western Cape, Südafrika gründete er 

òBlouvlei Weinó, eine Weinfirma mit den Mitarbeitern als Anteilseigner, die 

so ein unmittelbares Eigentümerinteresse an der Produktion und dem 

Verkauf von Wein entwickeln. Blouvlei produziert eine Cabernet 

Sauvignon/Merlot Cuveè, einen Sauvignon Blanc und einen trockenen 

Rosé. Die Trauben der roten Weine werden hauptsächlich auf Mont du 

Toit angebaut und im Mont du Toit Keller sorgfältig und handwerklich zu 

Wein verarbeitet, sind jedoch zum zeitigen Genuss bestimmt. Der 

Sauvignon Blanc ist eine Cuvée aus Trauben des benachbarten Distrikts 

Paarl. Blouvlei wird technisch, finanziell und in der Verwaltung von Mont du 

Toit unterstützt.  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


