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Spciscn & (Getrankekarte

Warme Kﬁcha téglicl‘l von 12.00 bis 22.00 (,H'\r
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FAMILIE HIELSCHER UND DAS RUSTICUS — TEAM
FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH !!

BAUERNHOFGASTR ONOMIE RUSTICUS
INHABER: UTE HIELSCHER * KRAHWINKEL 4 * 42799 LEICHLINGEN
TELEFON 02174 — 748612 * FAX 02174 — 748676
E-MAIL: RUSTICUS-WITZHELDEN@T-ONLINEDE * HT TP/
WWW.BAUER NKAESE.COM
STEUER NR. 230/5878/105
BANKVERBINDUNG: HIELSCHER 7/ RUSTICUS * KONTO NR. 0376553333
KREISSPARKASSE KOLN * BLZ 37050299



mailto:rusticus-witzhelden@t-online.de
http://www.bauernkaese.com/

APERITIF

Rusticus [ dition Sekt, trocken
Rusticus [ dition Rosé¢ Sekt, trocken
Rusticus [ dition Sekt mit Orangensa{:t

Kir
Kir Royal

Sandemann 5"1crr3
trocken, medium, cream

Tio FCPC Jerez Xéres 5hcrry
extra clrg

Roter Portwein

Weiser Portwein

Martini
bianco, rosso

C_ampari Soda*

Campari Orangc*

* Zusatz: Farbstog

RUSTICUS APERITIF

Rusticus | dition Rosé Sekt

mit hausgemachtem Holundcrblutensirup und | imette
o,1 l-4.90€




SEKT UND CHAMPAGNER

Rusticus [ _dition
Jahrgang&éekt, trocken,
Sektke”erei Ohlig,
Ridesheim am Rhein

Rusticus [ _dition
Jahrga ng5~56k’c, trocken,

Scld:ke”erei Ohlig,
Ridesheim am Rhein

Rusticus [ _dition Rose
Jahrga n gs~5€l<t, E_xtra~D ry
Sektkellerei Ohlig,
Rﬁdcshcim am Rhcin

Kicsling Sekt, trocken,
\Neingut \/\/egeler,
QOestrich-Winkel im Rheingau

Champagncr—raittingcr, Prut

f:]asc}‘ne o,75 |

Ficco]o 0,2 |

]:]asc]ﬁe o,75 |

F]asche 0,75 |

F]asche o,75 |




SUPPEN

Klare KinclﬂcischsuPPc

mit hausgcmachten Markklopchen
4.90€

GazPacLo

K alte Andalusische Gemﬂsesuppe
und gegri”te Scampi

6,50€

VORSPEISEN

ﬂu%ischcarpaccio
mit Wasabimousse und Reibekuchen

ln Kréutcm gegarte Trutlwahnbrust
kalt auggesc}mitten,

mit [ rankfurter Gariner Sauce
und hausgebackenem Brot




UNSERE SALATE

Salattc"cr Rusticus Spczial
mit feinen gemischtcn B]attsalaten,
gebratcncn FPutenbruststreifen & Filzen,

gerosteten Kemen & franzdsischem Schafskése

GroBchalattc"cr mit feinen gemischtcn Blattsalaten,
frischen Flusskrebscn, Thun{:isch und Mozzarella

GroBchalattc"cr mit feinen gemischtcn Blattsalaten,

gebratenen Futenbruststrehcen @gerbstcten Kemcn

Groﬁcr Salattc“cr mit feinen gemischten Blattsalatcn

und franzésischem Schalcskésc

Cirober Salattc"cr mit feinen gemischten Blattsalaten

Bci]agcnsalat

Unscrc Salate erhalten Sie wahlweise mit Rusticus Drcssing oder

mit einer \/inaigrcttc aus Aroniabeeren und Walnussal.




VEGETARISCH

Rusticus Ratatoui"c

mit franzésischem

SCHamcskésc tiberbacken
10,90€

Farmiggiana Mclanzanc

- Aubcrgt’ncnauﬂau{: -
Aubergincn, ] omaten,
Hiclschcrs Frischkése,
K noblauch, Pasilikum & Salat
12,90€




FISCH

Kabc!jauﬁlct
mit frischen H:igerlingcn in Kahm,
Kartogclpijrcc und Salat

Fischmix vom Gn" mit Kicscngamclcn und Muschcln,
mit SC. Aioli, hausgcbackcnem Rusticusbrot

und sommerlichen Blattsalatcn




PASTA

Spaghctti

mit f:lusskrebsen und Gem[jsc in Weichinrahm

Rusticus Lasagnc
mit [Jackfleisch, ] omaten und
Hiclschers Késc iiberbacken

Carmc"oni

mit Spinat und [rischkise gcﬁi”t,

T omaten und Hiclschcrs Kése gratiniert




Deutsches | imousin ~ Facrscn ~ Kumpstcak,
dazu Kréutcrbutter, Fommes Frites
und Salat

18,90€

Schwcincschr\itzcl
SWiener Arts,
mit Fommes [“rites und Salat
12,90€

Schweineriickensteak auf Pfefferrahm,
mit R&sti und Salat
12,50€




Rheinischer Sauerbraten,
mit Kosinensauce, Rotkohl,
K]éBen und APFelmus
15,90€

Haue:gcmachtc Rindcrrouladc,
mit Spcck, Zwiebeln und CGurken chij”t,

auf APFclrotkoH und Kartomcmcelpijree
16,50€

Saﬁ:goulasch von unseren Rindemn,

mit hausgemachten Banclnucic]n

und Salat
1%,90€




ALLES VON HIELSCHERS BAUERNHOF

Rusticus Vcspcrtc“cr

mit verschiedenen Wourstsorten aus eigener Hcrstc"ung,
Rinder-Mettwurst, Dauernschinken,
Rohmilchkase aus unserer K aserei,
dazu Erot & Buttcr
8,90€

Utcs Késctcﬂcr
mit verschiedenen Kohmilch‘(éscn aus unserer [ dserei,
]:ctak'ésc, dazu Brot & buttcr
7,90€

Kottcnbutter
mit unserer Rindcr—-Mcttwurst

5,50€

Witzhclclcncr Flcischkésc 1,2 mit 5Picgc|ci,
Brat‘cartogcln und Krautsalat
9,80€

Hausgcmachtc Eaucmsﬁlzcz
mit / wiebeln, Remouladensauce
und Bratkartoﬁccln
8,90€
Zusatz; | Phosphat; » Nitrit Pskelsalz




FUR DIE KLEINEN
RUSTICANER

Ki nderschnitzel
mit Pommes [rites

und kleinem Salat
6,90 €

Spaghetti mit | omatensauce
5,90€

5Paghctti mit Champignonsaucc
5,90€

Spaghctti mit (Goulaschsauce
5,90€

5Paghctti E)ologncsc
7,90€




DESSER'T

Fanna Cotta
von [Hielschers Kal’:mjogl'rurt

mit (Cassissauce

4,50€

Ma”orquinischcr Orangcnkuchcn, warm serviert, dazu
haUSgcmachtcs Mandeleis und Johannisbeeren

7,90€

E rdbeeren mit \/ani"ccis
und Sahne
4,50€

/. uunseren | Desserts cmpfchlcn wir ”'mcn
unseren Kcmcr Spétlcsc
mit gchaltvollchUBc von J. DcPPisch,
o,11-3,80€
o02l-750€
0,75 1-26,00€

T3




EISTRAUME VOM BAUER NHOF

[ istrsume Sortcn,jc Kugel
1,00€

Vaninc, Schokoladc, " rdbeer, /itrone, Stracciatc“a,

Haselnuss, Pistazie

Bitte Fragcn Sie nach unseren saisonalen [ issorten!

TAGLICH FRISCHE WAFFELN
VON 14:00 UHR BIS 17:30 UHR

Waffel mit Puderzucker 3,00€
Waffel mit Kirschen 4,00 €
Waffel mit Kirschen und Sahne 4,40 €
Waffel mit K irschen und F s 540€
Waffel mit Kirschen, Fis und Sahne 5,90€
Waffel mit Sahne 3,50€
Waffel mit Fis 4,00€

Fragcn Sie nach unserer Kuchenauswahl!

UHSCI’C KUC"’CI’! |<6nncn Sic afJC"T gcmc

mitnehmen!




MINER ALWASSER

[Haaner Fe]sque”e (ool Blue 0251 1,70€
[Haaner Fe]sque”e (ool Blue 0,751 500€

Das natiirliche Mineralwasser aus der [Jaaner Felscnque”e ist besonders beksmmlich
und gehért einfach zurgcsundcn Ernél‘)rung. Hea| inder Mineralienkomposition, ideal
in der Natiirlichkeit des (Geschmacks und ideal in seiner ursPrUnglichen Reinheit.
|- Hrischend und belebend mit K ohlenszure versetzt.

Bergischc Wa]dquc”c, still 0251 1,70€
Bergischc Wa]dquc”c, still 0,751 5.00€

Wozu in die [Ferne schweifen? (Gesundes und erfrischendes Wasser ganz ohne
K ohlenssure kommt direkt aus dem Bergiscl‘ycn | and. Mit allen gesundheitsgérc!crndcn
Eigenscha{:t der Bergischen Waldque”c, dafiir aber ganz ohne K ohlenssure ist dieses
fein abges’cimmte Wasser aus der Haaner [:elsenciue”c der moderne Durstléscher

fir die gesunde und aktive [Tamilie.
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Aszelsa{:‘c, naturtriib 0,3 | 3.00€
Orangensalct 0% | 3.00€
Orangensaﬁ: o4l 400€
APFelsaFtschorle 0,% | 2,%50€
Apcelsagtschorle o4 | 3.00€

(Coca Cola,, [anta,, SPritea, (ola Light, 03l 230€
(Coca Cola,, [anta,, SPritea, (ola Light, o4l  »00€
Spezi 03l 230€
Spezi o4l  300€
Flasche Schwcppes

Pitter | emon,,, Ginger Ale,, T onic Water, 0,2l 250€
Bionade Orange-Ingwer, Holunder, Quitte 0,33 240€

1Farbstoff [ 1 50&,Fhosphorséure,Ko{:Fecin 2 Antioxidationsmittel, [Farbstoff, Stabilisator
55éurcregu|atoren 4Chininha|tig

VON HIELSCHERS BAUERNHOF

(Glas frische Vollmilch, ca. 4% [Fett 0,3 | 1,00€
G]as frische Buttcrmilch, natur 0,3 | 2,00 €
(Glas frische [Truchtbuttermilch 03l 250€




BIERE VOM FASS

\/eltins Filsener
Reissdorf K slsch

K 8stritzer Schwarzbier
Bergisches | andbier
Maisels Weisse
Maiscls Weisse

FLASCHENBIERE

Maiscls Weisse kristall
Maise]s Weisse dunkel
Maise]s Weisse alkoholfrei
Veltins alkoholfrei
Malzbier

SEKT

Rusticus [ dition Sekt, trocken
Rusticus [ dition Ros¢ Sekt, trocken
Rusticus [ dition Sekt mit Orangensapc
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Aus unserer [ ]eimat

A

Traditionell dunkel - Original obergarig

Rein obcrgérigcs \/o”bicr
Getreu dem Kcinhcitsgcbot von 1516

Bohstoﬁ:c: Feinstes Brauma[z aus zwcizciligcr Sommcrgcrstc und
eresene Spczialmalzc aus ausgcwéh]ten deutschen Anbaugcbfctcn.
f_:_c”cr Bitter—sto%opfcn aus dem ﬁa”crtaucr Anbaugcbict,
Brauwasser aus eigener Qu::“c, sanft mineralisiert. E_igcncr,
obcrgérigcr Reinzucht [Hefestamm. Feinpcrligcr, weiBer Schaum kront
diese dunkle 5icrspczialitét

Das Gcnieﬁcrhcrz schlégt schneller —~ denkt an altc Zcitcn und freut
sich auf den ersten Schluck Das Aroma ist leicht malzig. Frisch und
voll sPiclt das (Gebriu im Munde. Der T runk ist rein, mild, Fcinwiirzig
gepaart mit einer leichten Rauchigkcit, mit feinem, mildem Abgang.

03l-2,10€




Tasse Kagee
Fott Kaﬂzec

CaPPuccino
mit Milchschaum
mit Sahne
Fott Mi]chkaﬂzcc
(Glas | atte Macchiato
mit Karamc”
T asse Kaffee Hag
Esprcsso

Doppclter ]:_spresso
Espresso Macchiato

FPott K akao
mit Sahne
(Glas heite Milch
mit Honig
FPott Glithwein

(Glas T ee
Schwar]_, Pfefferminz, K amille,

Grijn, Hagebutte, Kréuter,
Friichte, Roiboos K aramell




MIT SCHUSS (+ 2 CL)

Fott [rish Coffee

FPott K akao mit Sa}me und Williams
(las T ee mit Kum

Glas Grog

| atte Macchiato mit Bai]egs

Fott Glijhwein mit Amaretto
[eiBer Amaretto mit Sal‘me

Fragcn Sie nach unserer Kuchcnauswahl

und unseren hausgcmachtcn Eistréumcn vom Baucmhof:!

[ istraume 5ortcn,jc Kugcl
1,00 [T _uro

Vanille, Schokolade,  rdbeer, Zitrone, Stracciatella

Bitte {:ragcn Sie nach unseren saisonalen [ issorten!
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1998 erwarben wir diese 250 Jahre alte [Tachwerkhaus-Ruine und bauten sie
mit alten Matcrialicn und viel Licbc zum Detail wieder auf.

Die gcm[)tliche, rustikale Einrichtung ladt zum VVerweilen und (GenieBen ein.

/urkalten Jahrcszeit wiarmt Oie ein | ehmofen, bei SOnnenschein bietet der

idy”isch ge]egene Biergartcn den Blick auf griine Wiesen.

Sie suchen die Passcndcn Raumlichkeiten fiir |hre Feier?
Peiuns sind Sie ric!ﬂtig, wir bieten gemutlic!ﬁes Ambicnte und, vom rustikalen
Buffet bis zum feinen Menii, die Passenden Spciscn {:UerC{Cﬂ Anlass.
|n unserer Bauemhoﬁgastronomic arrangieren wir [estivitaten von
15~100 Fersonen.

Ob rustikal, festlich oder ausgénca”en - wir beraten Sie gerne
individuell nach [hren Wiinschen.



Weinkarte
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UBERSICHT WEISSWEINE

SaUVignon Blanc, trocken, 2009
Weingut B]ouvlei, Sijdancrika
Ricsling, feinherb, 2008
Kloster E_bcrbach, Rheingau
Graucr Burgunclcr, trocken, 2009
Weingut Sparrmuhle, Rheinhessen
Kics'fng K abinett, trocken, 2008
Wcingut Faubel, F]Calz
Schcurcbc, trocl(en, 2008
Weingutjuliusspital, Wijrzburg) Franken
SaUVignon Blanc, trocken, 2008
Weingut Fischer, Silvia @Joachim Heger, Bac]en
Blanc de Noir, trocken, 2008, 5Pétburgundcr
weiB geke]tcrt, Weingut Al C!’lristmann, FFalz
K emer K abinett, trocken, 2008
Weir\gut Sparrmijhlc) Rheinhessen
Kénighcimcr Kcrncr, Spétlcsc, 200%
Weingut J Deppisch, Franken
Rivaner, trocken, 2009
Weir\gut J Dcppisch, Mranken

Wcinschodc, rot oder weip

02l 0,751

5,90€ 13,00€

450€ 15,50€

520€ 16,90€

,90€ 15,60€ (1)

540€ 18,90€

5,90€ 18,50€

6,20€ 19,50€

490€ 15,90€

6,90€ 23,90€

390€ 13,00€

5,50€
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ROTWEINE UBER SICHT
o2l 0,75

Blouvlci Red, trocken, 2009

Weingut Blouvlei, Siidafrika 3,90€ 13,00€
Doch'clcr, trocken, 2008

Weingut Sparrmijhle, Rheinhessen 520€ 16,90€
Spétburgundcr, trockcn, 2008

Weingut Sparrmuhle, Rheinhessen 4,.80€ 15,90€
DochHcr Fortugicscr, halbtrocken, 2008

Weingut Sparrmuhle, Rheinhessen 4.90€ 16,50€
Ursprung, trockcn, 2008

Weingut Schneider, [ llerstadt [falz 5,90€ 19,50€
Montcj Rosso, Parbera del Monferrato, trocken, 2007

Weingut Villa Sparina, [iemont, [talien 520€ 18,90€
chigclt, trocken, 2007

Weingut Setzer, [Johenwart, Niederssterreich 490€ 16,90€

ROSE

Spétburgundcr Weisherbst, halbtrocken, 2009

Winzergcnosscnschah Magschoﬁ//\hr 4.50€ 15,50€
Réttinger Feuerstein, Rotling, halbtrocken, 2008

Weingut J. Deppisch, Franken 5.80€ 19,90€ (i)
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Stcphan du T oit ist nicht nur)urist und engagierter Winzer, sondern auch
Untcmchmcr mit sozialem \/crantwor'tungsbcwusstsein. [T rist Uberzcugt,
dass man im | eben teilen und abgcben konnen muss. [ iir die Anges’ce”ten
von Mont du | oit in \/\/e”ing’con, Western Cape) Sudaprika grijndete er
“Blouvlei Wein?, eine Weinfirma mit den Mitarbeitern als Antei]seigner, die
so ein unmittelbares Eigentﬁmcrintcressc an der [roduktion und dem
\/erkawC von Wein entwickeln. Blouvlei Produzicrt eine Cabernet
Sauvignon/Merlot (uvee, einen Sauvignon Blanc und einen trockenen
Rosé. Die T rauben der roten Weine werden hauptséchlich auf Mont du
T oit angcbaut und im Mont du | oit Keller sorgFéltig und handwerklich zu
Wein vcrarhcitct, sind jedoch zum  zeitigen (enuss bestimmt. Der
Sauvignon Blanc ist eine (_uvée aus | rauben des benachbarten Distrikts
Faarl. Blouvlci wird technisch, finanziell und in der \/erwaltung von Mont du
| oit unterstiitzt.
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B|OUVJci Sauvignon Blanc 2009

UPPigcr,jec{och zuriickhaltender (Geschmack frischer Stachclbcerc
mit einem [Jauch von Grapemcruit. Weich und mittelschwer fiir den (Gaumen,
aberschon ausgewogen zwischen troPischer lnéiviclualitét

und langem eleganten Abgang.

0,21-390€
0,751~ 1300€

Blouvlei Red 2009

Cuvcc von Cabemet Sauvignon und Mcr]ot

(Hut strukturierter Kérpcr mit Fruchtiger Betonung und intensiven Schichten
reifer Peeren, der mit den (Geschmacksnoten von dunkler Schokolade

und gerosteten Kageebohnen ineinem langen Abgang miindet.

0,21-390€
0,75 - 1300€



{[)t}' j‘ﬂz/]i/}‘/zd

>)1’r cQ:Msz}j«/n%

WEISSWEINE

Kicsling, feinherb, 2008,
Kloster [~ berbach, Rheingau
021-450€
0,751~ 15,50€

SOR
Filigranc und erfrischende Strukturcn

Die Basis der 2008er Cuvée stammt
chrwicgend aus Riidesheimer
Weinbcrgsn. Rcbsn aus Eltvi”c
runden den Wein ab.

Das I~Tﬁpfc[c|ﬁcm bildet ein kleiner
Anteil aus dem berithmten 5tcinberg,
dem wichtigstcn Weinberg des

Graucr Burgundcr, trocken, 2009
Wcingut Sparrmﬁh!c, thinhesseﬂ
021-520€
0,75 - 16,90€

SPARRMUHLE

v K[osters Ebsrbach,
H A Diel ese er‘Folgtc selektiv von An?ang
KLOSTER EBERBACH bis Mitte Oktober.
SOR
SOR

Dieser 2009er Grauburgunclcr
passt bestens, mit seinem
vo”munc{igcn und r\achlﬂaltiger\
Kijrper, in die Reihe seiner
groBen \/orgéa‘nger‘ Sein
wunderbares, kré]ctiges
MunclgeFUH, bcg[eitct von feinen
R &staromen, weckt die

Erinnerung an den traumhaften

Kicsling K abinett, trocken, 2008
Weingut f:aubel, Fxca]z

021-390€
il-15,60€
FAUBEL

1111111111

W E R N E R M AN Z
GENUSS DER BESONDEREN ART Hlerbst 20091
PYC
SOR

E_in to”cr, naturbelassener
Kabincttwcin mit moderaten
12 % Alkohol und einem
extraktreichem, sa)ctigcrn
MundgcuC[jH Bcim Auftakt
mundet der Wein recht wertig —
mit nicht zuviel Frische. [ r zeigt
scine inneren \Werte, die der

Duft nach APrikoscn und reifen

AP’CC[” schon ankii ndigt
3
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Schcurcbc, trockcn, 2008,
Weingu’cJuliussPital
Wijrzburg, ]:rankcn
021-540€
0,75/-18,90€

W Stiftung Juliusspital

IR

chcndigcr Fruchtakrobat,
schr saFtig mit Aromen von
C]cmen’cincn und Kiwi, aber

auch rote Johannisbeeren.

V3

5auv?gnon Blanc, trocken, 2008,
Weingut Fischcr,
Silvia & Joachim Hcger, Paden
0,21-590€
0,751-18,50€

W E I NG U T
FiscHER
-"-"-'-1
]
-

FOR
\/crsPielter und \Ccinglicdrigcr
SOrtcnéuFt mit gutem Ausdruck, aber
keinesfalls achlring!ich.
Eine florale Kop]cnote nach
Heckenrosen und Jasmin umrahmt die
Frucht nach weibem Pfirsich und eine
dezent pﬂanz[icl’wc Frische. Sehr
charmant und zugé‘mglich am (Gaumen.
E_inc dezente Fruchts[jﬁe zum Nacl’lha"
hin und die eher !cicl‘v’cgcwicl‘ltigc
Unlscschwcrtlﬂcit machen diesen Wein

ungemein verfithrerisch.

3

K erner Kabinctt, trocken, 2008,
Weingut Sparrmﬂh!e, Klﬁeinhessen
02l-490€
0,751-15,90€

SPARRMUHLE

W E R N E R M AN Z

GENUSS DER BESONDEREN ART

FOMR

]:Ur alle [:reuncle
salc’tigcr Weine,
die es zart lieblich mogen.

Eimcach lecker.

3
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Blanc de Noir, trocken, 2008,
Spétburgunder, weib gckcltcr’c,
Wcingut A. Christmann,
Gimme]dingen, F]Calz
02l-620€
0,751-1950€

A
i (74 Cb“‘g’“"“""‘—

WEINGUT

SFOR
Or hat eine schone Friscl’ac und

g]eic}ueitig eine dichte KomP[cxitét,
die den kréftigcn Spétburgunécr
erkennen lasst. | rist ein idealer
SPargclwcin, cmpﬁchlt siclﬂjcdoch
gleichzeitig zu Vorspeisen.
Wenn man beider|_ese und beim
Transport der T rauben zur K elter
darauf achtet, dass die Schalen nicht
verletzt werden und die Beeren sehr
schonend gepresst wcrden, erhalt man
cinen hellen Saft, derhschstens den
leichten [Hauch cines Rosaschimmers

erahnen lasst.

VO3

Kénighcimcr K emner, Spétlcsc, 200%
Weingutj. DCPPisch, PBaden
0,1 1-350€
021-690€
0,751-2%90€

JOHANNES DEPPISCH
Weingut & Privatkellerei
FRANKEN

wwwdeppisch.com

FOR

Fin gehaltvo”er Wein
mit edler Siisse.
Passend zu kréFtigem, wiirzigem
Kése und auch ausgczcic!’met

als Dessertwein geeignet.

3

Rivaner, halbtrocken, 2009
Weingut J Deppisch, Baécn
021-390€
0,751~ 13 00€

SENY
e
JOHANNES DEPPISCH
Weingut & Privatkellerei

FRANKEN

whwedeppisch.com

LR
Herdich Iebcndige

Frucharomen von
Melone und APFCII
E_mpmceh[enswcrt als Bcgk;iter
zu leichten GCHUSCL, Fisch~
und natiirlich
Spargelgcrichtenl
O OG3
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ROSE

5P’étburgundcr Weisherbst,
ha]btrockcn, 2009,
Winzergenossenschamct MayschoB/Ahr
021-450€
0,751-15,50€

HOMR
Fin Weitherbst mit angenchm
hoher Fruc]’xtigkeit, den Sie zu
Salaten mit gcbratcnem
Geuqijgel und gescl—amorten
K aninchen in l(rélctiger Sauce
trinken konnen. Der ideale Wein

zu Gcgri”tem im Sommer.

K&Sttingcr Feuerstein, Kot]ing, 29 [C
halbtrockcn, 2008,
Fin Duft von roten

Wcingut\). Dcppisch, Franken
021-580€
il-1990€

JOHANNES DEPPISCH
Weingut & Privatkellerei
FRANKEN

wwwdeppisch.com

SOmmcrﬁr{jclﬁten, lcbendig und
anrcgcnd feinherb. Aus roten
und weiBen | rauben direkt nach
der Lcsc zusammen auf die
Kcltcrgebracht, ergcbcn dieses
besondere Aroma

sommerlicher [Frische.
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ROTWEINE

Dorn{:clclcr, trocken, 2008,
Weingut Sparrmﬁhle, Rheinhessen

02l-520€
0,751-16,90€
SPARRMUHLE

W E RN E R M AN 2
GENUSS DER BESONDEREN ART

FOMR

Dieser Wein besticht durch

seine dunkle rubinrote [Farbe
mit samtigem KérPer.
An reife Kirschen

erinnert sein Pukett.

O3

SPétburgundcr, trockcn, 2008,
Weingu’c Sparrmﬂhle, Rheinlﬁessen .

021-480€
0,751-15,90€
SPARRMUHLE

WERNER MANZ

GENUSS DER BESONDEREN ART

FOMR

Die ausgewogene Art dieses
Spétburgu nder U'berzcugt mit
scinem feinen aber kré}ctigen
Rotwcinkérpcr‘ |m Duft

erinnert er an reife Pflaume.

O3

Dornfcldcr Fortugicscr, halbtrocken, 2008,
Weingut SParrmij!—v]e, Rheinhessen
021-490€
0,751-16,50€

SPARRMUHLE

W E RN E R M AN Z

GENUSS DER BESONDEREN ART

HFOR
Die Frucht des For’tugfcscr
an Erdbccre erinnernd,
verschmolzen mit der ]:ij”e
und Samtigkeit des
Dornfelders beschert uns
diesen feinen Rotwein mit
ganz zarter SUBe‘
TV G3
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UrsPrung, trockcn, 2008,

Cuveé aus Fortugicser, (Cabernet Sauvignon,
Merlot & Cabemet Mitos

Weingut Schneider, [ llerstadt Ffalz
0,21-590€

ZOMR
[ in dunkel rubinrotes Cuveé
aus den heifen chparze”en
des Fcucrbcrges.
Der Rotwein Présentier’c
rote und dunkle Bceren{:rﬁc]ﬁte

sowie Aromen von

0)75 ] — ] 9150 < Schokoladc und Kréutern.
Jm Abgang samtig,
weich und elegant.
SCHNEIDER T ‘
SOXR

Monttj Rosso, Barbera del Momccrrato,
trockcn, 2007,
Weingut Villa Sparina, Fiemont, [talien
021-520€
0,751-18,90€

™ VILLA SPARINA

Leucl’vtendcs Rubinrot, in der Nase
Noten von reifen [Triichten wie
Kirschen und Erombeeren mit

Nuancen von \/ani“c. Am Gaumcn

sehr e]egant und harmonisch, mit
wiederkehrenden EmPFindungcn von
rciFen, dunklen Friichten sowie
leichten Gewiirzaromen. Langcs,

anhaltendes Fina]c.

b9 1A

chigclt, trocken, 2007, \/\/cingut 5etzer,
Hohenwar’c, Nicdcréstcrreiclﬁ
0,2l-490€
0,751-16,90€

SETZER

www.weingut-setzer.at

SO

Ausbau im traditionellen groBen
I ichenfass. Attral(tivc Nase
nach Kirschen, rund und Fij”ig,

angenehm zu trinken.

SpciscncmP{:eHung:
Grundsatzlich ist der eigene

Gcsciﬁmack die oberste chel!
Bewéhrtc K ombinationen sowohl fiir
Rindﬂeisch, Wi]clgericlqte etc.

V3




SPIRITUOSEN (2 CL)

Doppelkorn
Bokma Genevcr

Pessen (Genever
I versbusch Doppclwacholdcr

GraPPa Cll charclormag

GraPPa di stravecchia
Weinbrand Asbach (Jralt

Wodka

Sicrra chuila, silver oder go]d
Maltcscr

Jubilacums Aquavit

| inie Aquavit

Pacardi Rum

chcssg Cognac Otard \/SOF
Ba”antinc’s 5cotch Whiskg




EDELOBSTBRANDE (2 CL)

Fircher Obstler, %8% vol.

Kirschwasser

Williams (Christ Birnenbrand, 40 % vol.
Bierbrancl, Reissdor‘z Frivatbrauerei, 38 % vol.
Mari”enbrand, 58 % vol.

Mirabc”cnbrand, 40 % vol.

Mirabellenbrand, golcl, 36 % vol.

Fapidoux Calvados, 40 % vol.

HELDE EDELOBSTBR ANDE
BADEN/KAISERSTUHL (2 CL)

Himbeergeist, 42 % vol.

chtschgcnwasser, 39 % vol.




BITTER. UND BEKOMMLICH (2 CL)

Jégcrmeister, 35 % vol.
Femet Branca, 40 % vol.
Kamazotti, 30 % vol.
Averna 32 % vol.

LIKORE (2 CL)

Amaretto, 21 % vol.
Bailcgs, 17 % vol.
Ki”cpitsch, 42 % vol.
ierlikor, 14 % vol.
C }
Léwcnzahnb]ﬁtcnlikén 154 % vol.
Holundcrbeerenlikér, 20 % vol.

Pfirsichliksr mit GraPPa, 25 % vol.

(Creme de cassis, (_assislikér, 16 % vol.
(ointreau, Franzésischer Orangcnlikc’jr, 40% vol.




Baucmhofgastronomic Rusticus

TAGLICH GEOFFNET AB 11:00 UHR

WIR VERWOHNEN SIE VON 12:00 UHR. BIS 22:00 UHR MIT
WARMER KUCHE!

SAMSTAG — SONNTAG - FEIERTAG
FRUHSTUCKSBUFFET VON 09:00 UHR BIS 1:30 UHR

BER GISCHE KAFFEETAFEL AB 10 PERSONEN

TAGLICH FRISCHE KUCHEN AUS EIGENER HERSTELLUNG

RAUMLICHKEITEN FUR VERANSTALTUNGEN
VON 15 —100 PERSONEN

BIER GARTEN MIT GRILLHUTTE

PARTYSERVICE




