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Die Gemütlichkeit der Landwirtschaft 

 

Bauernhofgastronomie 

Rusticus 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Speisen & Getränkekarte 
 

 

Warme Küche täglich von 12.00 bis 22.00 Uhr 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Familie Hielscher und das Rusticus – Team  

freuen sich auf Ihren Besuch !!! 

Bauernhofgastronomie RUSTICUS 

Inhaber: Ute Hielscher * Krähwinkel 4 * 42799 Leichlingen  

Telefon 02174 – 748612  *  Fax 02174 – 748676   

E-mail: rusticus-witzhelden@t-online.de * http:// 

www.bauernkaese.com 

Steuer Nr. 230/5878/105 

Bankverbindung: Hielscher / Rusticus  * Konto Nr. 0376553333 

Kreissparkasse Köln * BLZ 37050299 
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Aperitif 

 

Rusticus Edition Sekt, trocken 0,1 l 3,50 € 

Rusticus Edition Rosé Sekt, trocken 0,1 l 3,50 € 

Rusticus Edition Sekt mit Orangensaft 0,1 l  3,50 € 

 

Kir 0,1 l 4,00 € 

Kir Royal 0,1 l 4,50 €  

 

Sandemann Sherry  

   trocken, medium, cream 5 cl 3,00 € 

Tio Pepe Jerez Xérès Sherry 

   extra dry 5 cl 3,50 € 

Roter Portwein 5 cl 3,50 € 

Weißer Portwein 5 cl 3,50 € 

Martini 

   bianco, rosso 5 cl 3,50 € 

Campari Soda* 0,2 l - 5 cl 5,00 € 

Campari Orange* 0,2 l - 5 cl 5,00 € 

* Zusatz: Farbstoff 

Rusticus Aperitif 

 

Rusticus Edition Rosé Sekt 

mit hausgemachtem Holunderblütensirup und Limette 

0,1 l - 4,90 € 
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Sekt und Champagner 

 

 

 

Rusticus Edition  

Jahrgangs-Sekt, trocken, 

Sektkellerei Ohlig,  

Rüdesheim am Rhein Flasche 0,75 l 22,50€  

 

Rusticus Edition  

Jahrgangs-Sekt, trocken, 

Sektkellerei Ohlig,  

Rüdesheim am Rhein  Piccolo 0,2 l 6,50 € 

 

Rusticus Edition Rosé  

Jahrgangs-Sekt, Extra-Dry 

Sektkellerei Ohlig,  

Rüdesheim am Rhein Flasche 0,75 l 22,50 € 

 

Riesling Sekt, trocken, 

Weingut Wegeler,  

Oestrich-Winkel im Rheingau Flasche 0,75 l 24,90 € 

 

Champagner Taittinger, Brut Flasche 0,75 l 79,00 € 
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Suppen 

 

Klare Rindfleischsuppe  

mit hausgemachten Markklößchen 

4,90 € 

 

Gazpacho  

Kalte Andalusische Gemüsesuppe 

und gegrillte Scampi 

6,50 € 
 

 

5,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

Thunfischcarpaccio 

mit  Wasabimousse und Reibekuchen 11,50 € 

 

In Kräutern gegarte Truthahnbrust  

kalt aufgeschnitten,  

mit Frankfurter Grüner Sauce  

und hausgebackenem Brot 8,50 € 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Unsere Salate 

 

 

Salatteller Rusticus Spezial 

mit feinen gemischten Blattsalaten,  

gebratenen Putenbruststreifen & Pilzen, 

gerösteten Kernen & französischem Schafskäse   13,50 € 

 

Großer Salatteller mit feinen gemischten Blattsalaten, 

frischen Flusskrebsen, Thunfisch und Mozzarella 12,50€ 

 

Großer Salatteller mit feinen gemischten Blattsalaten, 

gebratenen Putenbruststreifen & gerösteten Kernen 9,80 € 

 

Großer Salatteller mit feinen gemischten Blattsalaten  

und französischem Schafskäse 9,80 € 

 

Großer Salatteller mit feinen gemischten Blattsalaten 6,90 € 

 

Beilagensalat 3,90 € 

 

 

Unsere Salate erhalten Sie wahlweise mit Rusticus Dressing oder 

mit einer Vinaigrette aus Aroniabeeren und Walnussöl. 
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Vegetarisch 

 

 

Rusticus Ratatouille 

mit französischem 

Schafskäse überbacken 

10,90 € 

 

Parmiggiana Melanzane 

– Auberginenauflauf – 

Auberginen, Tomaten, 

Hielschers Frischkäse, 

Knoblauch, Basilikum & Salat 

12,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Fisch 

 

Kabeljaufilet 

mit frischen Pfifferlingen in Rahm, 

Kartoffelpüree und Salat 17,50€ 

 

 

Fischmix vom Grill mit Riesengarnelen und Muscheln,  

mit Sc. Aioli, hausgebackenem Rusticusbrot  

und sommerlichen Blattsalaten 16,50€ 
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Pasta 

 

Spaghetti  

mit  Flusskrebsen und Gemüse in Weißweinrahm 14,50 € 
 

Rusticus Lasagne 

mit Hackfleisch, Tomaten und 

Hielschers Käse überbacken 10,90 € 
 

Cannelloni 

mit Spinat und  Frischkäse gefüllt, 

 Tomaten und Hielschers Käse gratiniert 9,50 € 
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Fleisch 

 

 

 

 

Deutsches Limousin - Faersen - Rumpsteak,  

dazu Kräuterbutter, Pommes Frites  

und Salat 

18,90 € 

 

 

 

Schweineschnitzel 

„Wiener Art“, 

mit Pommes Frites und Salat 

12,90 € 

 

 

 

Schweinerückensteak auf Pfefferrahm,  

mit Rösti und Salat 

13,50 € 
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Rheinischer Sauerbraten, 

mit Rosinensauce, Rotkohl, 

Klößen und Apfelmus 

15,90 € 

 

 

 

Hausgemachte Rinderroulade, 

mit Speck, Zwiebeln und Gurken gefüllt, 

auf Apfelrotkohl und Kartoffelpüree 

16,50 € 

 

 

 

Saftgoulasch von unseren Rindern, 

mit hausgemachten Bandnudeln  

und Salat  

13,90 € 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Alles von Hielschers Bauernhof 

 

Rusticus Vesperteller 

mit verschiedenen Wurstsorten aus eigener Herstellung,  

Rinder-Mettwurst, Bauernschinken,  

Rohmilchkäse aus unserer Käserei, 

dazu Brot & Butter 

8,90 € 
 

Utes Käseteller 

mit verschiedenen Rohmilchkäsen aus unserer Käserei,  

Fetakäse, dazu Brot & Butter 

7,90 € 
 

Kottenbutter  

mit unserer Rinder-Mettwurst 

5,50 € 
 

Witzheldener Fleischkäse1,2 mit Spiegelei, 

Bratkartoffeln und Krautsalat        

9,80 € 
 

Hausgemachte Bauernsülze2  

mit Zwiebeln, Remouladensauce  

und Bratkartoffeln 

8,90 € 

Zusatz; 1 Phosphat; 2 Nitrit Pökelsalz 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
______________________________________________________________________________ 

Für die kleinen 

Rusticaner 
 

 

Kinderschnitzel 

mit Pommes Frites 

und kleinem Salat 

6,90 € 

 

Spaghetti mit Tomatensauce 

5,90 € 

 

Spaghetti mit Champignonsauce 

5,90 € 

 

Spaghetti mit Goulaschsauce 

5,90 € 

 

Spaghetti Bolognese 

7,90 € 
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

 

Dessert 

 
 

Panna Cotta  

von Hielschers Rahmjoghurt 

mit Cassissauce 

4,50 € 

 

Mallorquinischer Orangenkuchen, warm serviert, dazu 

hausgemachtes Mandeleis und Johannisbeeren 

7,90 € 

 

Erdbeeren mit Vanilleeis 

und Sahne 

4,50 € 

 

 

Zu unseren Desserts empfehlen wir Ihnen  

unseren Kerner Spätlese  

mit gehaltvoller Süße von J. Deppisch, 

0,1 l - 3,80 € 

o,2 l - 7,50 € 

0,75 l - 26,00€ 




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Eisträume vom Bauernhof 

 

Eisträume Sorten, je Kugel 

1,00 €  

  

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Zitrone, Stracciatella, 

Haselnuss, Pistazie  

 

Bitte fragen Sie nach unseren saisonalen Eissorten! 

Täglich frische Waffeln 

von 14:00 Uhr bis 17:30 Uhr 

 

Waffel mit Puderzucker 3,00 € 

Waffel mit Kirschen 4,00 € 

Waffel mit Kirschen und Sahne 4,40 € 

Waffel mit Kirschen und Eis 5,40 € 

Waffel mit Kirschen, Eis und Sahne 5,90 € 

Waffel mit Sahne 3,50 € 

Waffel mit Eis 4,00 € 
 

Fragen Sie nach unserer Kuchenauswahl! 

 

Unsere Kuchen können Sie auch gerne 

mitnehmen! 
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Getränke 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mineralwasser 

 

Haaner Felsquelle Cool Blue 0,25 l  1,70 € 

Haaner Felsquelle Cool Blue 0,75 l  5,00 € 

 

 

 

 

 

Bergische Waldquelle, still 0,25 l  1,70 € 

Bergische Waldquelle, still 0,75 l  5,00 € 
 

Das natürliche Mineralwasser aus der Haaner Felsenquelle ist besonders bekömmlich 

und gehört einfach zur gesunden Ernährung. Ideal in der Mineralienkomposition, ideal 

in der Natürlichkeit des Geschmacks und ideal in seiner ursprünglichen Reinheit.  

Erfrischend und belebend mit Kohlensäure versetzt. 

Wozu in die Ferne schweifen? Gesundes und erfrischendes Wasser ganz ohne 

Kohlensäure kommt direkt aus dem Bergischen Land. Mit allen gesundheitsfördernden 

Eigenschaft der Bergischen Waldquelle, dafür aber ganz ohne Kohlensäure ist dieses 

fein abgestimmte Wasser aus der Haaner Felsenquelle der moderne Durstlöscher  

für die gesunde und aktive Familie. 
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Alkoholfreie Getränke 

 

 

Apfelsaft, naturtrüb 0,3 l 3,00 € 

Orangensaft 0,3 l 3,00 € 

Orangensaft 0,4 l 4,00 € 

Apfelsaftschorle 0,3 l 2,30 € 

Apfelsaftschorle 0,4 l 3,00 € 

Coca Cola1, Fanta2, Sprite3, Cola Light1 0,3 l 2,30 € 

Coca Cola1, Fanta2, Sprite3, Cola Light1 0,4 l 3,00 € 

Spezi 0,3 l 2,30 € 

Spezi 0,4 l 3,00 € 

Flasche Schweppes 

Bitter Lemon3,4, Ginger Ale2, Tonic Water4 0,2 l 2,50 € 

Bionade   Orange-Ingwer, Holunder, Quitte 0,33l      2,40 € 
 

1Farbstoff E150d,Phosphorsäure,Koffeein     2Antioxidationsmittel, Farbstoff, Stabilisator     

3Säureregulatoren      4Chininhaltig 

 

Von Hielschers BauernHof 

 

Glas frische Vollmilch, ca. 4% Fett 0,3 l 1,00 € 

Glas frische Buttermilch, natur 0,3 l 2,00 € 

Glas frische Fruchtbuttermilch 0,3 l 2,50 € 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biere vom Fass 

 

 

 

Veltins Pilsener 0,3 l 2,30 € 

Reissdorf Kölsch 0,3 l 2,10 € 

Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2,30 € 

Bergisches Landbier 0,3 l 2,10 € 

Maisels Weisse 0,3 l  2,50 € 

Maisels Weisse  0,5 l 3,50 € 

 

 
Flaschenbiere 

 

 

 

Maisels Weisse kristall 0,5 l 3,50 € 

Maisels Weisse dunkel 0,5 l 3,50 € 

Maisels Weisse alkoholfrei 0,5 l 3,50 € 

Veltins alkoholfrei 0,33 l 2,50 € 

Malzbier 0,33 l 2,20 € 
 

Sekt 

 

Rusticus Edition Sekt, trocken 0,1 l 3,50 € 

Rusticus Edition Rosé Sekt, trocken 0,1 l 3,50 € 

Rusticus Edition Sekt mit Orangensaft 0,1 l  3,50 € 
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Aus unserer Heimat 
 

 

Rein obergäriges Vollbier 

Getreu dem Reinheitsgebot von 1516 

 

Rohstoffe: Feinstes Braumalz aus zweizeiliger Sommergerste und 

erlesene Spezialmalze aus ausgewählten deutschen Anbaugebieten. 

Edler Bitter-stoffhopfen aus dem Hallertauer Anbaugebiet, 

Brauwasser aus eigener Quelle, sanft mineralisiert. Eigener, 

obergäriger Reinzucht Hefestamm. Feinperliger, weißer Schaum krönt 

diese dunkle Bierspezialität.  

 

Das Genießerherz schlägt schneller – denkt an alte Zeiten und freut 

sich auf den ersten Schluck. Das Aroma ist leicht malzig. Frisch und 

voll spielt das Gebräu im Munde. Der Trunk ist rein, mild, feinwürzig  

gepaart mit einer leichten Rauchigkeit, mit feinem, mildem Abgang. 
 

0,3 l - 2,10 € 
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Warme Getränke 

 

Tasse Kaffee 1,80 € 

Pott Kaffee 2,00 € 

Cappuccino 

   mit Milchschaum 2,20 € 

   mit Sahne 2,40 € 

Pott Milchkaffee 2,20 € 

Glas Latte Macchiato 2,70 € 

   mit Karamell 3,00 € 

Tasse Kaffee Hag 1,80 € 

Espresso 2,00 € 

Doppelter Espresso 3,80 € 

Espresso Macchiato 2,30 € 

Pott Kakao 2,50 € 

   mit Sahne 2,80 € 

Glas heiße Milch 1,00 € 

   mit Honig 1,30 € 

Pott Glühwein 3,00 € 

Glas Tee 1,60 € 
Schwarz, Pfefferminz, Kamille,  

Grün, Hagebutte, Kräuter, 

Früchte, Roiboos Karamell 
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mit Schuss (+ 2 cl) 

 

Pott Irish Coffee 3,90 € 

Pott Kakao mit Sahne und Williams 4,00 € 

Glas Tee mit Rum 3,50 € 

Glas Grog 3,50 € 

Latte Macchiato mit Baileys 4,50 € 

Pott Glühwein mit Amaretto 4,00 € 

Heißer Amaretto mit Sahne 3,00 € 
 

 

Fragen Sie nach unserer Kuchenauswahl  

und unseren hausgemachten Eisträumen vom Bauernhof! 

 

Eisträume Sorten, je Kugel 

1,00 Euro 

 

Vanille, Schokolade, Erdbeer, Zitrone, Stracciatella 

 

Bitte fragen Sie nach unseren saisonalen Eissorten!  
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1998 erwarben wir diese 250 Jahre alte Fachwerkhaus-Ruine und bauten sie 

mit alten Materialien und viel Liebe zum Detail wieder auf. 

Die gemütliche, rustikale Einrichtung lädt zum Verweilen und Genießen ein. 

Zur kalten Jahreszeit wärmt Sie ein Lehmofen, bei Sonnenschein bietet der 

idyllisch gelegene Biergarten den Blick auf grüne Wiesen. 

 

Sie suchen die passenden Räumlichkeiten für Ihre Feier? 

Bei uns sind Sie richtig, wir bieten gemütliches Ambiente und, vom rustikalen 

Buffet bis zum feinen Menü, die passenden Speisen für jeden Anlass. 

In unserer Bauernhofgastronomie arrangieren wir Festivitäten von  

15 - 100 Personen. 

Ob rustikal, festlich oder ausgefallen - wir beraten Sie gerne  

individuell nach Ihren Wünschen. 
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Weinkarte 
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Übersicht                       Weissweine 

 

 

  0,2 l 0,75 l 

Sauvignon Blanc, trocken, 2009 

   Weingut Blouvlei, Südafrika  3,90 € 13,00 € 

Riesling, feinherb, 2008 

   Kloster Eberbach, Rheingau  4,50 € 15,50€ 

Grauer Burgunder, trocken, 2009 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  5,20 € 16,90 € 

Riesling Kabinett, trocken, 2008 

   Weingut Faubel, Pfalz  3,90 € 15,60 € (1L) 

Scheurebe, trocken, 2008 

   Weingut Juliusspital, Würzburg, Franken  5,40 € 18,90 € 

Sauvignon Blanc, trocken, 2008 

   Weingut Fischer, Silvia & Joachim Heger, Baden    5,90 € 18,50 € 

Blanc de Noir, trocken, 2008, Spätburgunder 

   weiß gekeltert, Weingut A. Christmann, Pfalz  6,20 € 19,50 € 

Kerner Kabinett, trocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,90 € 15,90 € 

Königheimer Kerner, Spätlese, 2003 

   Weingut J. Deppisch, Franken  6,90 € 23,90 € 

Rivaner, trocken, 2009 

   Weingut J. Deppisch, Franken  3,90 € 13,00 € 

 

Weinschorle, rot oder weiß  3,50 € 
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                                     Rotweine                    Übersicht 

 

 

  0,2 l 0,75 l 

Blouvlei Red, trocken, 2009 

   Weingut Blouvlei, Südafrika  3,90 € 13,00 € 

Dornfelder, trocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  5,20 € 16,90 € 

Spätburgunder, trocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,80 € 15,90 € 

Dornfelder Portugieser, halbtrocken, 2008 

   Weingut Sparrmühle, Rheinhessen  4,90 € 16,50 € 

Ursprung, trocken, 2008 

   Weingut Schneider, Ellerstadt Pfalz  5,90 € 19,50 € 

Montej Rosso, Barbera del Monferrato, trocken, 2007 

   Weingut Villa Sparina, Piemont, Italien  5,20 € 18,90 € 

Zweigelt, trocken, 2007 

   Weingut Setzer, Hohenwart, Niederösterreich 4,90 € 16,90 € 

 

 

Rosé 

 

Spätburgunder Weißherbst, halbtrocken, 2009 

   Winzergenossenschaft Mayschoß/Ahr  4,50 € 15,50 € 

Röttinger Feuerstein, Rotling, halbtrocken, 2008 

  Weingut J. Deppisch, Franken  5,80 € 19,90 € (1 L) 
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Stephan du Toit ist nicht nur Jurist und engagierter Winzer, sondern auch 

Unternehmer mit sozialem Verantwortungsbewusstsein. Er ist überzeugt, 

dass man im Leben teilen und abgeben können muss. Für die Angestellten 

von Mont du Toit in Wellington, Western Cape, Südafrika gründete er 

“Blouvlei Wein”, eine Weinfirma mit den Mitarbeitern als Anteilseigner, die 

so ein unmittelbares Eigentümerinteresse an der Produktion und dem 

Verkauf von Wein entwickeln. Blouvlei produziert eine Cabernet 

Sauvignon/Merlot Cuveè, einen Sauvignon Blanc und einen trockenen 

Rosé. Die Trauben der roten Weine werden hauptsächlich auf Mont du 

Toit angebaut und im Mont du Toit Keller sorgfältig und handwerklich zu 

Wein verarbeitet, sind jedoch zum zeitigen Genuss bestimmt. Der 

Sauvignon Blanc ist eine Cuvée aus Trauben des benachbarten Distrikts 

Paarl. Blouvlei wird technisch, finanziell und in der Verwaltung von Mont du 

Toit unterstützt. 
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Blouvlei Sauvignon Blanc 2009 

 

Üppiger, jedoch zurückhaltender Geschmack frischer Stachelbeere  

mit einem Hauch von Grapefruit. Weich und  mittelschwer  für den Gaumen,  

aber schön ausgewogen zwischen tropischer Individualität  

und langem eleganten Abgang. 

 

0,2 l – 3,90 € 

0,75 l – 13,00 € 

 

Blouvlei Red 2009 

 

Cuvee  von Cabernet Sauvignon und Merlot 

 

Gut strukturierter Körper mit fruchtiger Betonung und intensiven Schichten  

reifer Beeren, der mit den Geschmacksnoten von dunkler Schokolade  

und  gerösteten Kaffeebohnen in einem langen Abgang mündet. 

 

0,2 l - 3,90 € 

0,75 l - 13,00 € 
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Weißweine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 
 

 
Filigrane und erfrischende Strukturen 

Die Basis der 2008er Cuvée stammt 

überwiegend aus Rüdesheimer 

Weinbergen. Reben aus Eltville 

runden den Wein ab.  

Das I-Tüpfelchen bildet ein kleiner 

Anteil aus dem berühmten Steinberg, 

dem wichtigsten Weinberg des 

Klosters Eberbach.  

Die Lese erfolgte selektiv von Anfang 

bis Mitte Oktober.  
 



Riesling, feinherb, 2008, 

Kloster Eberbach, Rheingau 

0,2 l - 4,50 € 

0,75 l - 15,50€ 
 

 

  

 

   

 

 

 
 



Dieser 2009er Grauburgunder 

passt bestens, mit seinem 

vollmundigen und nachhaltigen 

Körper, in die Reihe seiner 

großen Vorgänger. Sein 

wunderbares, kräftiges 

Mundgefühl, begleitet von feinen 

Röstaromen, weckt die 

Erinnerung an den traumhaften 

Herbst 2009! 
  

 

Grauer Burgunder, trocken, 2009 

Weingut Sparrmühle, Rheinhessen 

0,2 l - 5,20 € 

0,75 – 16,90 € 

 

    

 

                        

 

  

 

                                           

                                            

 

    

  

 

 

 

       

 
Ein toller, naturbelassener 

Kabinettwein mit moderaten  

12 % Alkohol und einem 

extraktreichem, saftigem 

Mundgefühl.  Beim Auftakt 

mundet der Wein recht wertig – 

mit nicht zuviel Frische. Er zeigt 

seine inneren Werte, die der 

Duft nach Aprikosen und reifen 

Äpfeln schon ankündigt. 

  
 

Riesling Kabinett, trocken, 2008 

Weingut Faubel, Pfalz 

0,2 l - 3,90 € 

1 l - 15,60 € 
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 
Verspielter und feingliedriger 

Sortenduft mit gutem Ausdruck, aber 

keinesfalls aufdringlich.  

Eine florale Kopfnote nach 

Heckenrosen und Jasmin umrahmt die 

Frucht nach weißem Pfirsich und eine 

dezent pflanzliche Frische. Sehr 

charmant und zugänglich am Gaumen. 

Eine dezente Fruchtsüße zum Nachhall 

hin und die eher leichtgewichtige 

Unbeschwertheit machen diesen Wein 

ungemein verführerisch.  

  

Sauvignon Blanc, trocken, 2008, 

Weingut Fischer,  

Silvia & Joachim Heger, Baden    

0,2 l - 5,90 € 

0,75 l - 18,50 € 
 

    

  

                        

 

  

 

                                           

                                            

 

    

  

 

 

 

       



 
 

Lebendiger Fruchtakrobat, 

sehr saftig mit Aromen von 

Clementinen und Kiwi, aber 

auch rote Johannisbeeren. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 







 
Für alle Freunde  

saftiger Weine,  

die es zart lieblich mögen.  

Einfach lecker. 
 

  
 

Kerner Kabinett, trocken, 2008, 

Weingut Sparrmühle, Rheinhessen 

0,2 l - 4,90 € 

0,75 l - 15,90 € 
 

Scheurebe, trocken, 2008, 

Weingut Juliusspital 

Würzburg, Franken 

0,2 l - 5,40 € 

0,75l -18,90 € 
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Blanc de Noir, trocken, 2008, 

Spätburgunder, weiß gekeltert, 

Weingut A. Christmann,  

Gimmeldingen, Pfalz 

0,2 l - 6,20 € 

0,75 l - 19,50 € 

  

  
 

 

 
Er hat eine schöne Frische und 

gleichzeitig eine dichte Komplexität, 

die den kräftigen Spätburgunder 

erkennen lässt. Er ist ein idealer 

Spargelwein, empfiehlt sich jedoch 

gleichzeitig zu Vorspeisen.  

Wenn man bei der Lese und beim 

Transport der Trauben zur Kelter 

darauf achtet, dass die Schalen nicht 

verletzt werden und die Beeren sehr 

schonend gepresst werden, erhält man 

einen hellen Saft, der höchstens den 

leichten Hauch eines Rosaschimmers 

erahnen lässt. 
  

 

    

  

                        

 

  

 

                                           

                                            

 

    

  

 

 

 

       

Königheimer Kerner, Spätlese, 2003 

Weingut J. Deppisch, Baden 

0,1 l – 3,50 € 

0,2 l – 6,90 € 

0,75 l – 23,90 € 
 

 



 
 

Ein gehaltvoller Wein  

mit edler Süsse. 

Passend zu kräftigem, würzigem 

Käse und auch ausgezeichnet  

als Dessertwein geeignet. 



  
 

    

  

                        

 

  

 

                                           

                                            

 

    

  

 

 

 

       

Rivaner, halbtrocken, 2009 

Weingut J. Deppisch, Baden 

0,2 l – 3,90 € 

0,75 l – 13,00 € 

 

 





Herrlich lebendige 

Frucharomen von  

Melone und Apfel! 

Empfehlenswert als Begleiter  

zu leichten Geflügel-, Fisch-  

und natürlich  

Spargelgerichten! 

  
 

 



 
______________________________________________________________________________ 

 

Rosé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       





Ein Weißherbst mit angenehm 

hoher Fruchtigkeit, den Sie zu 

Salaten mit gebratenem 

Geflügel und geschmorten 

Kaninchen in kräftiger Sauce 

trinken können. Der ideale Wein 

zu Gegrilltem im Sommer. 

  
 

 

Spätburgunder Weißherbst,  

halbtrocken, 2009, 

Winzergenossenschaft Mayschoß/Ahr 

0,2 l - 4,50 € 

0,75 l - 15,50€ 

 
 

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       







Ein Duft von roten 

Sommerfrüchten, lebendig und 

anregend feinherb. Aus roten 

und weißen Trauben direkt nach 

der Lese zusammen auf die 

Kelter gebracht, ergeben dieses 

besondere Aroma  

sommerlicher Frische. 



  
 

 

Röttinger Feuerstein, Rotling, 

halbtrocken, 2008, 

Weingut J. Deppisch, Franken 

0,2 l – 5,80 € 

1 l – 19,90 € 

  



 
______________________________________________________________________________ 

 

Rotweine 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       







Dieser Wein besticht durch 

seine dunkle rubinrote Farbe  

mit samtigem Körper. 

An reife Kirschen  

erinnert sein Bukett. 
 

  
 

 

Dornfelder, trocken, 2008, 

Weingut Sparrmühle, Rheinhessen 

0,2 l - 5,20 € 

0,75 l - 16,90 € 

 

  

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       







Die ausgewogene Art dieses 

Spätburgunder überzeugt mit 

seinem feinen aber kräftigen 

Rotweinkörper. Im Duft 

erinnert er an reife Pflaume. 



  
 

 

Spätburgunder, trocken, 2008, 

Weingut Sparrmühle, Rheinhessen 

0,2 l - 4,80 € 

0,75 l - 15,90 € 
 

 

 

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       





Die Frucht des Portugieser 

an Erdbeere erinnernd, 

verschmolzen mit der Fülle 

und Samtigkeit des 

Dornfelders beschert uns 

diesen feinen Rotwein mit 

ganz zarter Süße. 

  
 

 

Dornfelder Portugieser, halbtrocken, 2008, 

Weingut Sparrmühle, Rheinhessen 

0,2 l - 4,90 € 

0,75 l - 16,50 € 
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

Ein dunkel rubinrotes Cuveé 

aus den heißen Rebparzellen  

des Feuerberges. 

Der Rotwein präsentiert  

rote und dunkle Beerenfrüchte 

sowie Aromen von 

Schokolade und Kräutern.  

Im Abgang samtig,  

weich und elegant. 

  
 

 

Ursprung,  trocken, 2008, 
Cuveé aus Portugieser, Cabernet Sauvignon,  

Merlot & Cabernet Mitos 

Weingut Schneider, Ellerstadt Pfalz 

0,2 l – 5,90 € 

0,75 l – 19,50 € 

 
  

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       

    

  

                        

 

   

 

                                           

                                           

 

    

  

 

 

 

       





Leuchtendes Rubinrot, in der Nase 

Noten von reifen Früchten wie 

Kirschen und Brombeeren mit 

Nuancen von Vanille. Am Gaumen 

sehr elegant und harmonisch, mit 

wiederkehrenden Empfindungen von 

reifen, dunklen Früchten sowie 

leichten Gewürzaromen. Langes, 

anhaltendes Finale. 

  
 

 



Ausbau im traditionellen großen 

Eichenfass. Attraktive Nase  

nach Kirschen, rund und füllig, 

angenehm zu trinken. 

 

Speisenempfehlung:   

Grundsätzlich ist der eigene 

Geschmack die oberste Regel! 

Bewährte Kombinationen sowohl für 

Rindfleisch, Wildgerichte etc. 

  
 

 

Montej Rosso, Barbera del Monferrato, 

trocken, 2007, 

Weingut Villa Sparina, Piemont, Italien 

0,2 l - 5,20 € 

0,75 l - 18,90 € 

 
 

Zweigelt, trocken, 2007, Weingut Setzer, 

Hohenwart, Niederösterreich 

0,2 l - 4,90 € 

0,75 l - 16,90 € 
 

 



 
______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spirituosen (2 cl) 

 

 

Doppelkorn  1,50 € 

Bokma Genever  2,50 € 

Bessen Genever  1,80 € 

Eversbusch Doppelwacholder  1,80 € 

Grappa di chardonnay  2,80 € 

Grappa di stravecchia  2,80 € 

Weinbrand Asbach Uralt  2,00 € 

Wodka  2,30 € 

Sierra Tequila, silver oder gold  2,50 € 

Malteser  2,30 € 

Jubilaeums Aquavit  2,50 € 

Linie Aquavit  2,50 € 

Bacardi Rum  2,50 € 

Henessy Cognac Otard V.S.O.P.  5,00 € 

Ballantine’s Scotch Whisky  5,00 € 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Edelobstbrände (2 cl) 

 

Pircher Obstler, 38% vol.  2,50 € 

Kirschwasser  2,50 € 

Williams Christ Birnenbrand, 40 % vol.  2,50 € 

Bierbrand, Reissdorf Privatbrauerei, 38 % vol.  2,50 € 

Marillenbrand, 38 % vol.  3,50 € 

Mirabellenbrand, 40 % vol.  2,50 € 

Mirabellenbrand, gold, 36 % vol.  2,50 € 

Papidoux Calvados, 40 % vol.  3,50 € 
 

Helde Edelobstbrände 

Baden/Kaiserstuhl (2 cl) 

 

 

 

 

 

Himbeergeist, 42 % vol.   4,00 € 

Zwetschgenwasser, 39 % vol.  4,00 € 
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Bitter und bekömmlich (2 cl) 

 

 

Jägermeister, 35 % vol.  2,00 € 

Fernet Branca, 40 % vol.  2,00 € 

Ramazotti, 30 % vol.  2,50 € 

Averna 32 % vol.  2,50 € 
 

 

Liköre (2 cl) 

 

 

Amaretto, 21 % vol.  2,50 € 

Baileys, 17 % vol.  2,50 € 

Killepitsch, 42 % vol.  1,50 € 

Eierlikör, 14 % vol.  2,00 € 

Löwenzahnblütenlikör, 15,4 % vol.  2,50 € 

Holunderbeerenlikör, 20 % vol.  2,00 € 

Pfirsichlikör mit Grappa, 25 % vol.  2,50 € 

 

Crème de cassis, Cassislikör, 16 % vol.  2,50 € 

Cointreau, Französischer Orangenlikör, 40% vol.  3,00 € 
 



 
______________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

Bauernhofgastronomie Rusticus 
 

 

 

 

Täglich geöffnet ab 11:00 Uhr 

 

 

Wir verwöhnen Sie von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr mit 

warmer Küche ! 

 

 

Samstag – Sonntag – Feiertag 

Frühstücksbuffet von 09:00 Uhr bis 11:30 Uhr 

 

 

Bergische Kaffeetafel ab 10 Personen 

 

 

Täglich frische Kuchen aus eigener Herstellung 

 

 

Räumlichkeiten für Veranstaltungen  

von 15 – 100 Personen 

 

 

Biergarten mit Grillhütte 

 

 

Partyservice 


